
Restaurant und Terrasse
im Schloss Nymphenburg

www.schlosswirtschaft-schwaige.de

Wir weisen darauf hin, dass sich die Angaben zu Allergenen auf den Inhalt laut Rezeptur und den Spezifikationen unserer Rohstofflieferanten beziehen.  
Aufgrund von nicht vollständig geschlossenen Produktionsanlagen können geringste branchenübliche Spuren allergenhaltiger Komponenten weder von 
der Festhalle Schottenhamel OHG noch von unseren Lieferanten ausgeschlossen werden.A  Glutenhaltiges Getreide

A1  Weizen

A2  Roggen

A3  Gerste

B  Krebstiere

C  Eier

D  Fisch

E  Erdnüsse

F  Sojabohnen

G  Milch (Laktose)

H  Schalenfrüchte

H1  Walnüsse

H2  Mandeln

I  Sellerie

J  Senf

K  Sesamsamen

L  Schwefeldioxid und Sulfite

M  Lupinen

N  Weichtiere

LEBENSMITTELZUSATZSTOFFE

In der Festhalle ist Rauchen nicht 
gestattet.

Zu Ihrer eigenen Sicherheit werden 
Teile der Festhalle Schottenhamel 

videoüberwacht. 
Bei Gerichten mit diesem Zeichen sind alle  
Zutaten aus biologischem Anbau.

1  Konservierungsstoffe

2  Nitritpökelsalz

3  Geschmacksverstärker

4  Antioxidationsmittel

5  Stabilisator

6  Emulgator

7  Farbstoff

8  Phosphat

9  Koffein

ALLERGENE

WIR SIND BIO ZERTIFIZIERT

DE-ÖKO-001

GEFLÜGELHOF LUGEDER, ALTÖTTING   GLÜCKLICHE ENTEN AUS FREILAUFHALTUNG

WEISL GEMÜSE GMBH, ISMANING   GEMÜSE UND SALAT DIREKT UND FRISCH VOM FELD AUF DEN TISCH

MAGNUS BAUCH, MÜNCHEN   HAXEN, WAMMERL UND SCHULTER VON BAYERISCHEN SCHWEINEN

WOERNER´S CONFISERIE   DESSERTKULTUR AUS MÜNCHEN

Und warum in die Ferne schweifen, wenn das Gute so nahe liegt? Wir unterstützen damit die beheimateten Betriebe. 
Durch kürzere Transportwege sind unsere Zutaten frischer und geschmacklich ausgereifter.  

Die Nähe zu unseren Produzenten schafft Vertrauen in die Qualität der Lebensmittel. 

WIR VERLASSEN UNS NUR AUF DIE BESTEN. 

Idyllischer Gutshof am Isar-Hochufer
im Süden Münchens

www.menterschwaige.de

Hier geht die gute  
Stimmung weiter

www.daswiesnzelt.de

IM 

L Ö W E N B R Ä U

K E L L E R

Jetzt downloaden: www.muenchen.de/wiesnapp

Die offizielle 
Wiesn App

2017

SCHOTTENHAMEL FESTHALLE

MENU MENÚ MENU

Die Traditionsgaststätte mit original 
bayerischem Ambiente

www.loewenbraeukeller.com

JUBILÄUMSKRUG36 €
,-

IM BIER- UND OKTOBERFESTMUSEUM MÜNCHEN AUSSTELLUNG
150 JAHRE FESTHALLE  SCHOTTENHAMEL 

Falz

Falz



ORIGINAL MÜNCHNER  
WEISSWÜRSTE 4, 6, 8, I, J  VON DER  
METZGEREI BAUCH,  
BIS 15 UHR 
je Stück € 3,60

6 STÜCK FRISCHE MÜNCHNER  
ROST-BRATWÜRSTL 3, 4, 5, 6, C, I, J, L  
mit Fass-Sauerkraut 2 € 10,50

CURRYWURST VOM ROST  A1, 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, C, F, G, I, J, L 

mit hausgemachter pikanter Sauce 2, 8  
und Sternsemmel € 9,90

FESTBIER-LEBERKÄS 1, 2, 3, 4, 5, 6, A1, A3, I, J, L 
mit geriebenem Kren und  
Kartoffel-Radieserl-Gurken-Salat  € 9,90

WÜRSTLTELLER G, I, L 
Käsekrainer 1, 4, 8, Rohpolnische 1, 4, 8,   
Bärlauchbratwurst 4, 6, 8 und Bratwurst 4, 8,  
mit Kartoffelstampf, Sauerkraut 2 und  
geriebenem Meerrettich 4  € 16,90

GEMISCHTES WIESN-REINDL A1, A2, C, I, J, L

¼ Ente, Spanferkel und 3 Münchner  
Rostbratwürstl 3, 4, 5, 6, mit Gewürzblaukraut  
und geriebenem Kartoffelknödel 1 , 4 € 24,90

HALBE BAYERISCHE ENTE VOM  
LUGEDER-GUTSHOF A1, A2, C, I, L 
resch und saftig, mit Gewürzblaukraut  
und geriebenem Kartoffelknödel 1 , 4  € 24,90

3 MAL BAYERN A1, C, G, I, J, L Kalbfleischpflanzerl,  
Leberkäs 1, 2, 3, 4, 5, 6 und Münchner  
Rostbratwürstl 3, 4, 5, 6 mit Kartoffelstampf € 17,90

WIENER SCHNITZEL A1, A3, C, G, I, J, L wellig  
gebraten, gerührte Preiselbeeren  
und Kartoffel-Radieserl-Gurken-Salat € 25,60

BAYERISCHER HIRSCHSAUERBRATEN A1, G, I, J, K, L 

mit Gewürzblaukraut, Vanilleäpfeln  
und Kartoffelstampf € 24,80

VORSPEISE – BROTZEIT  KLASSIKER HENDL

€ 17,30

Schulter und Wammerl serviert mit 
kräftiger Wiesnbier-Sauce und
 geriebenem Kartoffelknödel 1, 4

SCHWEINSBRATEN MIT KRUSTE 

BIERRADI-BRETTL A1, A2, F, G, K, M

mit gesalzenem Freiland-Radi, Radieserl,  
Eiszapfen und Schnittlauchbrot  € 9,20

KNACKIGER RÖMERSALAT A1, C, D, F, G, I, J, K, L

mit würzigem Parmesandressing, dazu saftige 
Backhendl-Fleckerl und Remouladensoße 1, 3, 6, 8  € 19,50

ORIGINAL MÜNCHNER WURSTSALAT 
von der Regensburger 2, 8 mit roten Zwiebeln, 
Essiggurken und Holzofenbrot  € 11,60
mit Emmentaler-Streifen € 12,60

WIESNBIER-OBAZDA, ROT UND WEISS  
mit Radieserl, Zwiebellauch, Salzstangerl 
und Holzofenbrot A1, A2, C, F, G, I, K, L, M € 10,50

BIO-KÄSBRETTL A1, A2, A3, C, F, G, J, L, M

Allgäuer Rauchkäse, Edler Weißer und  
Heumilch Emmentaler, dazu Butter,  
Feigensenf, Trauben und Hausbrot € 18,90

DAS SCHMECKT DAZU
Kleiner gemischter Salat C, G, I, J, K, L € 4,20

Speckkraut-Salat 2, L € 4,20

Kartoffel-Radieserl-Gurken-Salat A1, A3, G, I, J, L  € 4,20

Gewürzblaukraut A1, I, L € 4,20

Geriebener Kartoffelknödel 
mit Brotkrusten gefüllt A2, 1, 4, A1, L € 4,20

Breznknödel 1, A1, A3, C, G  € 4,20

Blaukrautsalat I, L  € 4,20

Bayerisch Kraut G, I  € 4,20

Soße extra € 1,50

ALLGÄUER KÄSE-SPÄTZLE A1, C, G, I, J, K, L

mit zeltgemachten Röstzwiebeln 
und kleinem gemischten Salat € 14,20

FRISCHE PFIFFERLINGE IN RAHM A1, A3, C, G, I  
mit  heimischen frischen Kräutern  
und Breznknödel € 19,90

GERÖSTETE KNÖDEL 1, 4, A1, A2, A3, C, G, L  
mit gebratenem Ei, Zwiebeln und  
frischem Schnittlauch € 14,20

ROTE PAPRIKA MIT  
LINSEN - KÜRBISFÜLLUNG E,F  
an leichter Curry Erdnusssoße € 18,20

VEGETARISCHES

Mass Wiesnbier, Radler, alkoholfrei A3, 1 Liter  € 10,95

Schwip Schwap 7, 9, ½ Liter  € 4,90

Johannisbeerschorle , ½ Liter  € 4,90

Apfelschorle , ½ Liter  € 4,90

Limo 7 (nur im Garten), ½ Liter  € 4,90

Tafelwasser, ½ Liter  € 3,50

GETRÄNKE

MÜNCHNER WURSTKÜCHE

PFANNKUCHENSUPPE A1, C, G, I, L  
mit gold-braunen Pfannkuchenstreifen  
und viel frischem Schnittlauch € 5,90

HAUSGEMACHTE BAYERISCHE  
LEBERKNÖDELSUPPE VOM LÖWENBRÄUKELLER A1, C, I, J, L  
weich und saftig, mit Schnittlauch  
in der Rindsbouillon € 6,20

DEFTIGE GULASCHSUPPE A1, F, G, I, J, L 
aus frischem Rindfleisch mit Zwiebeln,   
dreierlei Paprika und Kartoffelwürfeln  
sowie einer Sternsemmel serviert € 8,50

SUPPEN

OFENWARMER APFELSTRUDEL A1, C, G, H2, L

mit Vanillesauce € 8,10

BAYERISCH CREME C, G, L  
mit Erdbeermark im Einweckglas € 6,20

SCHOTTENHAMEL NACHSPEISEN-REINDL A1, C, G, H2, L

Das Beste aus der Zuckerbäckerei € 14,50

SCHOTTENHAMEL GEBURTSTAGSTÖRTCHEN

Feine Sauerkirschen umhüllt von luftiger 
Schokoladenmousse auf Gewürzkirschragout € 13,90

NACHSPEISEN

KÖNIGLICH BAYERISCHER 
KAISERSCHMARRN

Gesottene Rinderbrust mit Meerrettichschaum auf 
Blattspinat und Salzkartoffeln A1, C, G, I, J, L

€ 11,95
oder

¼ saftiges Wiesnhendl A1 und 
¼ knusprige Ente A1 mit Kartoffelknödel A2, 1, 4, C, I, J, L

€ 13,95

mit kernigem Rind, 
rassigem Bergkäse, Salat, Tomaten, Gurken, 

Röstzwiebeln in der hausgemachten 
Tomatensemmel, knusprigen Kartoffelecken 

und Schnittlauchschmand

MONTAG BIS DONNERSTAG 11 - 15 UHR

MITTAGSANGEBOT

EGAN

BAYERISCHE BURGER

SPEZIAL-
PFANNE

SCHOTTEN-
HAMEL

EMPFEHLUNG

VOM 1.200 g HENDL, GEGRILLT, 

mit Schottenhamel  
Gewürz- und Kräutermischung G, I, J 

€ 11,30

dazu Kartoffel-Radieserl-Gurken-Salat  

A1, A3, G, I, J, L  

€ 4,20

HALBES SAFTIGES 
WIESNHENDL

Falz

Falz

A1, A2, C, G, I, J, L

1, 4, 8, A1, A2, C, F, G, I, J, K, L, M

DEANDL-
BURGER
Rind pur

150g

BURSCHEN-
BURGER
Rind pur 

300g

€ 16,90 € 21,90

mit Rumrosinen und Apfelmus 4  
im Pfandl serviert

Radi, Radieserl, Obazda, Bauernspeck,  
Fleischpflanzerl 4, 8, Pfefferbeißer 2, 4, 8,  

Schmalz- und Schnittlauchbrot

€ 14,90

VORSPEISEN-BRETTL  

A1, A2, A3, C, F, G, I, J, K, L, M A1, A2, C, I, J, L

A1, C, G, H2, L

RINDERTATAR  
würzig abgeschmeckt, mit Gurken, 

Kapern, roten Zwiebeln und Sardellen, 
dazu Holzofenbrot und Butter

€ 17,90

€ 13,90

SPEZIALITÄT

pro Person

GEGRILLTE 
SCHWEINSHAXE 

 mit Wiesnbierkruste,  
Kartoffelknödel 1, 4 und  

Blaukrautsalat

€ 18,50

€ 32,00

A1, A2, C, G, I, L

PIKANT  
RESCHE BBQ HAXE 2 

 vom Schwein mit haus- 
gemachter BBQ Soße und  
knusprigen Kartoffelecken

€ 19,90

€ 38,50

A1, A2, G, I, J, K, L

Halbe Halbe

Ganze für 2 Ganze für 2

KNUSPRIGE 
SPANFERKEL 
HAXE

SPARERIPS VOM 
SPANFERKEL

STIELKOTELETTS 
VOM SPANFERKEL

ROLLBRATEN 
VOM HALS

DUETT VOM 
SPANFERKEL: 
SCHULTER UND 
KEULE

mit geriebenem 
Kartoffelknödel 1, 4

mit würzigen 
Kartoffelecken und 
eigener BBQ Soße

mit hausgemachtem 
Kartoffelstampf

mit hausgemachtem 
Kartoffelstampf

mit geriebenem 
Kartoffelknödel 1, 4

€ 19,50

€ 19,00 € 18,50 je € 4,20

€ 18,50 € 17,50

DAS PASST DAZU

SPEZIALITÄTEN VOM BAYRISCHEN SPANFERKEL

A1, A2, D, F, G, I, J, K, L, M

A1, C, F, G, L, 6

A1, A2, C, I, J, L

 A1, F, G, I, J, L

A1, C, G, I, J, L

A1, A2, C, I, J, L

A1, C, G, I, J, L

SPECKKRAUT-
SALAT 

BAYERISCH 
KRAUT

KLEINER 
GEMISCHTER 
SALAT 2, L  G, I  C, G, I, J, K, L


